
The Originals

P O U R   V O U S

F A I R E   P L A I S I R

L’Hôtel du PAarc



ENTRÉES
À partager ou pas…

Petits cannelés au Maroilles 6,90 €
Small Maroilles cheese cannelés

Crème de fêta aux noix, sticks 
croustillants

6,90 €

Feta and walnut cream with crispy stick

Sticks de mozzarella croustillants 6,90 €
Crispy mozzarella sticks

Rillettes de maquereau au poivre 6,90 €
Pepper mackerel rillettes

Assiette de charcuteries 6,90 €
Selected cured meats board

MENU THE ORIGINALS
Patatas Bravas 

Petits cannelés au maroilles
Sticks de mozzarella croustillants

Filet mignon de porc sauce cidre et pommes 
Filet de poulet sauce miel et thym 

Filet de lieu noir crème de potimarron et curry 

Mousse au chocolat grand cru 
Ile flottante façon mont blanc 

Moelleux aux marrons

FORMULE DÉJEUNER
Plats du jour au choix sur l’ardoise

+ Café gourmand

LES PÂTES COMME EN ITALIE

Linguines crème de butternut, 
noisettes et burrata
Butternut cream, hazelnuts & burrata

16,90 €

Linguines crème de gorgonzola, noix et 
Serrano frit
Gorgonzola cream, walnuts & crispy Serrano

15,90 €

Linguines crème à la truffe et jambon 
truffé
Truffle cream & truffle ham

16,90 €

SERVICE EN CHAMBRE
Vous pouvez commander au restaurant ou au bar,

selon ce qui vous convient le mieux.
Vous pouvez venir le chercher gratuitement au bar.

Sinon, nous vous proposons le service d’étage traditionnel.
Des collations sont disponibles 24h/24, 7j/7.

ROOM SERVICE
TO SUIT YOU

Want to eat in? Just call and order whatever you’d like.
Collect your order from the bar, or enjoy traditional room 

service.
Snacks are available 24/7.

Si vous souffrez d’une allergie ou d’une intolérance alimentaire, veuillez en informer un membre du personnel avant le repas.
Les prix s’entendent TTC. Le service est inclus.

If you have any food allergies or intolerances, please inform a member of our staff before your meal.
All prices are inclusive of VAT. Service is included.

Patatas bravas 5,90 €
spicy potatoes

24,00 €

15,50 €
Uniquement du lundi au vendredi, le midi, hors jours fériés

Rillettes de maquereau au poivre 
Assiette de charcuterie 
Crème de fêta aux noix

Bavette Black Angus 
Souris d’agneau caramélisée au thym 
Filet de bar beurre noisette et câpre 

Café gourmand 
Tartelette façon snickers 

Brioche façon tatin

MENU DU PAARC 30,00 €



LES PLATS PRÉFÉRÉS DE LA MAISON
Your favourite dishes, from near and far

Tous nos plats sont faits maison. Nous travaillons avec des producteurs locaux et privilégions les circuits courts.
All our dishes are homemade, prepared using locally sourced ingredients from trusted local producers.

FILET MIGNON DE PORC, SAUCE CIDRE & 
POMMES

15,90 €

Pork tenderloin, cider and apple sauce

SOURIS D’AGNEAU CARAMÉLISÉE AU THYM 19,90 €

Thyme-caramelised lamb shank

BAVETTE BLACK ANGUS, SAUCE ÉCHALOTE 17,90 €

Black Angus flank steak, shallot sauce

FILET DE POULET, SAUCE MIEL & THYM 15,90 €

Chicken fillet, honey and thyme sauce

LA TRADITIONNELLE CARBONNADE FLAMANDE 17,90 €

Traditional Flemish beef stew

BURGERS LES GARNITURES

BURGER CLASSIQUE 17,90 €
Steak haché frais 180 g, cheddar maturé, oignons confits, salade, 
tomate, sauce cocktail maison

CH’TI BURGER 18,90 €
Burger nappé de sauce maroilles, steak haché 180 g, salade, 
tomates, oignons

Au choix sur le plat

FRITES MAISON
Homemade French fries

LÉGUMES GRILLÉS DE SAISON
Grilled seasonal vegetables

SALADE COMPOSÉE
Mixed salad

ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE
Mashed potatoes

LINGUINES
Linguines

Garniture supplémentaire : 2,50 €
Extra side: €2.50

Sauce au choix 
Mayonnaise maison, ketchup, moutarde

Supplément sauce 0,50 €
Barbecue, miel et thym, échalote 

DESSERTS

TARTELETTE FAÇON SNICKERS 6,90 €

Snickers-style tartlet

MOELLEUX AUX MARRONS 6,90 €

Chestnut fondant

ÎLE FLOTTANTE FAÇON MONT-BLANC 6,90 €

Mont Blanc-style floating island

BRIOCHE FAÇON TATIN 6,90 €

Tatin-style brioche

LA PROFITEROLE 3 CHOCOLATS 8,90 €

Three-chocolate profiterole

CAFÉ OU THÉ GOURMAND

7,90 €

Vanilla profiterole

Si vous souffrez d’une allergie ou d’une intolérance alimentaire, veuillez en informer un membre du personnel avant le repas.
Les prix s’entendent TTC. Le service est inclus.

If you have any food allergies or intolerances, please inform a member of our staff before your meal.
All prices are inclusive of VAT. Service is included.

FILET DE LIEU NOIR, POTIMARRON & CURRY

FILET DE BAR, BEURRE NOISETTE & CÂPRES

Saithe fillet, pumpkin cream and curry

16,90 €

Sea bass fillet, brown butter and capers

18,90 €

BURGER SIGNATURE DU PAARC 18,90 €
Effiloché de bœuf cuit à la bière, cheddar maturé, oignons confits, 
salade, tomate, jus bière et pain d’épices

SALADE DE CHÈVRE CHAUD

BURGER PULLED PORK 16,90 €
Effiloché de porc sauce barbecue, cheddar maturé, oignons confits, 
salade, tomate

BURGER VÉGÉTARIEN 16,90 €
Galette végétarienne maison aux lentilles et carottes, oignons 
confits, salade, tomate, sauce cocktail maison

LA PROFITEROLE VANILLE

15,90 €

7,90 €

Gourmet coffee or tea

Goat’s cheese salad



LES GLACES
Composez votre coupe selon vos envies

COUPE GLACÉE À COMPOSER
Build your own ice cream cup

2,50 € / boule
€2.50 per scoop

CRÈMES GLACÉES
Ice creams

• Vanille Bourbon
  Bourbon vanilla
• Caramel beurre salé
  Salted butter caramel
• Chocolat noir suisse
  Swiss dark chocolate
• Café 100% pur Arabica
  100% pure Arabica coffee
• Pistache
  Pistachio
• Chocolat Blanc 
  White chocolat 
• Chocolat au lait 
  Milk Chocolat

SORBETS
Sorbets

• Fraise Sengana
  Sengana strawberry
• Fruits de la passion
  Passion fruit
• Citron de Sicile
  Sicilian lemon

OPTIONS GOURMANDES
Gourmet options

• Chantilly
  Whipped cream
• Coulis chocolat
  Chocolate sauce

Nos producteurs sont d’ici et leurs produits aussi
Our producers are local, and so are their products

Si vous souffrez d’une allergie ou d’une intolérance alimentaire, veuillez en informer un membre du personnel avant le repas.
Les prix s’entendent TTC. Le service est inclus.

If you have any food allergies or intolerances, please inform a member of our staff before your meal.
All prices are inclusive of VAT. Service is included.

LE MENU DU P'TIOT GRAVELINOIS
Child menu

Sirop à l’eau ou limonade / Water syrup or lemonade
Aiguillettes de poulet pané maison ou carbonnade flamande / Homemade breaded chicken strips 

or Flemish carbonnade
Boule de glace chocolat ou vanille / Chocolate or vanilla ice cream scoop

0,50 €

0,50 €

10,00 €


